
M=maidoton • L=laktoositon • VL=vähälaktoosinen • G=gluteeniton •     =vegaani • FI=suomalainen liha

rentoa ja maistuvaa
VUOHENJUUSTOSALAATTI • VL,G

Pariloitua vuohenjuustoa, pikkelöityä mansikkaa, 
päärynää, kurkkua, kirsikkatomaatteja, balsamico- 

siirappia ja rapeaa vihersalaattia
18,50

CAESARSALAATTI • L
Klassinen Caesarsalaatti talon leipäkrutongeilla 

Makusi mukaan:
Kanapastramia (FI)

Martinmäen kylmäsavulohta
19,00

PASTA • VL
Tomaatti-provoloneravioleja, pinaattia, punasipulia,  

kirsikkatomaatteja, kapriksia ja pestoa auringonkukan- 
siemenistä, keisarinnajuustolastuja  

19,50
Makusi mukaan:
Lohifileetä 25,00

Jättiravunpyrstöjä 26,00
Kananpojan rintafileetä (FI) 24,00

KALAHAMPURILAINEN • L, SAA G
Martinmäen kylmäsavulohella maustettu lohi- 

haukimurekepihvi 180g, fenkolia, mummonkurkkua,  
jääsalaattia ja ruohosipuli-kananmunatartaria  

paikallisen leipomon briossisämpylän välissä ja  
maalaisranskalaisia

21,00

HAMPURILAINEN • L, SAA G
Savupekoni-jauhelihapihvi 150g (FI), Jukolan Aito  

Cheddar -juustoa, paprika-jalapenohilloa, tomaattia,  
jääsalaattia ja talon burgermajoneesia paikallisen  

leipomon briossisämpylän välissä  
ja maalaisranskalaisia

21,00

KASVISHAMPURILAINEN • M 
Linssi-kasvispihvi, vegaania juustoa, paprika-jalapeno- 
hilloa, tomaattia, jääsalaattia ja vegaania majoneesia 

prezel-sämpylän välissä ja maalaisranskalaisia
20,00

pääruoat
MUIKKU • L

Voissa paistettuja ruisjauhotettuja muikkuja,  
tillismetanaa, mummonkurkkua, paistettua  

sitruunaa ja perunamuusia 
19,80

LOHI • L,G
Paistettua lohta, ruohosipuli-kananmuna-tartaria,  

paahdettuja kirsikkatomaatteja, vihreitä vihanneksia  
ja röstiperunaa 

27,00

SIIKA • L,G
Loisteella paistettua siikaa, kantarellikastiketta,  

vihreitä vihanneksia, porkkanapyreetä ja kesäperunaa  
29,50

KASVIS • M
Kasvistäytteisiä samosa-nyyttejä, paahdettua  

valkosipulirouhe-chili-seesami-kastiketta,  
porkkanapyreetä, vihreitä vihanneksia ja  

paistettua perunaa  
23,50

KARITSA • L,G
Karitsan jauhelihapyöryköitä (FI), cappuccino- 

kastiketta, ratatouillea ja perunamuusia
22,50

POSSU • VL,G
Glaseerattua porsaan pikkupaistia (FI),  

vadelma-balsamicokastiketta, porkkanapyreetä  
ja vuohenjuustolla kuorrutettua röstiperunaa

25,00

PIHVI • L
Pariloitu 170g rotukarjan ulkofileepihvi (FI),  
punaviinikastiketta, juusto-sipulipiirakkaa  

ja kasvisvarras 
34,50

alkuun
KEITTO • L,G

Kantarellikeittoa ja sherry-pähkinämoussea
12,00 / 15,50

ETANAT
Aurajuustolla gratinoidut valkosipulietanat ja  

talon siemenleipää
13,50 

VIHERSALAATTI • M,G
Rapeaa jäävuorisalaattia ja yrttisalaattia, kurkkua,  

kirsikkatomaattia, marinoitua punasipulia, yrttiöljyä  
sekä auringonkukan- ja kurpitsansiemeniä

8,50

ALBAN MAKULAJITELMA 
valitse yksi tai useampi 

alkuruoaksi tai pikkusuolaiseksi:
Rantamäen tillimuikkuja ja  
kananmunatartaria • M,G

Kananpoikapastramia (FI) ja paahdettua  
valkosipulirouhe-chili-seesamiöljyä • M,G
Pikkelöityä kesäkurpitsaa, kukkakaalia ja  

paprikaa, yrtti-jogurttidippiä • L,G
Timjamimarinoituja luomusiitakesieniä ja  
pestoa auringonkukansiemenistä • L,G

Keisarinna-juustoa ja Ahotuvan  
karpalo-hunajahyytelöä • L,G 

5,50/kpl

KOKO LAJITELMA
15,00 ALKUPALANA  •  29,50 JAETTAVAKSI

jälkiruoat
PANNACOTTA • L,G

Mustikkapannacotta ja  
paahdettua valkosuklaata

9,50

BROWNIE • M
Tummasuklaabrownie, punaherukka- 

kastiketta ja vaniljavaahtoa 
10,00

JÄÄTELÖANNOS • L,G
Pallot paikallisen tuottajan Art Gelaton  

kinuski-suolapähkinä-, aito vanilja- ja suklaagelatoa;  
popcornia, punaherukkakastiketta, minivaahto- 

karamelleja ja kermavaahtoa
13,90

TERÄSTETTY JÄÄTELÖ • L,G
Vaniljajäätelöpallo ja valitsemasi terästys: 

Baileys 2cl • Salmari 2cl • Lakkalikööri 2cl • Espresso 
8,50

PAIKALLISEN TUOTTAJAN  
ART GELATON JÄÄTELÖT • L,G 

Sitruuna-laku     , Vanilja, Kinuski- 
suolapähkinä ja Suklaa

PAIKALLISEN TUOTTAJAN  
ART GELATON VADELMASORBETTI • M,G

1 pallo 5,00 • 2 palloa 9,00 • 3 palloa 13,00

lasten annoksia
Kaikkiin annoksiin kuuluu pieni vihreä salaatti melonilla 

MUIKKUJA TAI KARITSAPYÖRYKÖITÄ • L,G
ja perunamuusia 

 7,50
PARILOITUA KANANPOJAN RINTAFILEETÄ,  

MAALAISRANSKALAISIA JA KETSUPPIA • M,G
8,90

ALBA À LA CARTE

Kaikkien annoksien kera tarjoillaan talon leipää. Lisätietoja tarjoiltavista annoksista sekä niiden sisältämistä  
allergioita ja intoleransseja aiheuttavista aineista ja tuotteista saa pyydettäessä henkilökunnalta. 

pikkunälkään
MUIKKUKORI • L

Rapeaksi paistettuja muikkuja ja tillismetanaa
12,50

TUUNATUT RANSKALAISET • L,G
Maalaisranskalaisia, cheddarkastiketta,  
pekonimurua ja paprika-jalapenohilloa

8,50 



M = dairy free  •  L = lactose free  •  LL = low lactose  •  G = gluten free  •      = vegan  •  FI = Finnish meat

casual and tasty
GOAT CHEESE SALAD • LL,G

Fried goat cheese, pickled strawberries, pear,  
cucumber, cherry tomatoes, balsamic syrup and  

crunchy green salad
18,50

CAESAR SALAD • L
Classical Caesar salad with house bread croutons 

Your options:
Chicken pastrami (FI)

Local cold-smoked salmon
19,00

PASTA • LL
Tomato & provolone ravioli, spinach, red onion,  

cherry tomatoes, capers and sunflower seed pesto  
with cheese flakes  

19,50
Your options:

With salmon filee 25,00
With prawns 26,00

With breast of chicken (FI) 24,00

FISH BURGER • L, AVAILABLE G
Cold-smoked salmon & pike minced steak 180g,  

fennel, pickled cucumber, iceberg lettuce and  
chive & egg tartar between a brioche bun from  

a local bakery with country-style french fries
21,00

BURGER • L, AVAILABLE G
Smoked bacon & minced beef steak 150g,  

local cheddar cheese, bell pepper&jalapeño jam,  
tomato, iceberg lettuce and house burger mayonnaise 

between a brioche bun from a local bakery with  
country-style french fries

21,00

VEGGIE BURGER • M 
Lentil & vegetable steak, vegan cheese,  

bell pepper&jalapeño jam, tomato, iceberg lettuce  
and vegan mayonnaise between a prezel bun with  

country-style french fries
20,00

mains
VENDACE • L

Rye-breaded fried vendaces, dill sour cream,  
pickled cucumbers, fried lemon and mashed potatoes 

19,80

SALMON • L,G
Smoked salmon, chive & egg tartar, roasted cherry  

tomatoes, green vegetables and hash browns 
27,00

WHITEFISH • L,G
Glow-fried whitefish, chantarelle sauce,  

green vegetables, carrot purée and  
season’s potatoes  

29,50

VEGGIE • M
Vegetable-filled samosa dumplings,  

roasted granulated garlic & chili sesame oil,  
carrot purée, green vegetables and fried potatoes  

23,50

LAMB • L,G
Lamb meatballs (FI), cappuccino sauce,  

ratatouille and mashed potatoes
22,50

PORK • LL,G
Glazed pork roast (FI), raspberry & balsamic sauce,  

carrot purée and hash browns with  
goat cheese au gratin 

25,00

STEAK • L
Fried beef tenderloin 170g (FI), red wine sauce,  

cheese-onion pie and vegetable skewer  
34,50

desserts
PANNA COTTA • L,G

Blueberry panna cotta with  
roasted white chocolate

9,50

BROWNIE • M
Dark chocolate brownie, red currant sauce  

and vanilla mousse 
10,00

ICE CREAM PORTION • L,G
Ice cream scoops from local Art Gelato - caramel &  

salty nut, vanilla and chocolate, popcorn, red currant 
sauce, mini marshmallows and whipped cream

13,90

SPIKED ICE CREAM PORTIONS • L,G
Scoop of vanilla ice cream and spike of your choice: 

Baileys 2cl • Salty liquorice 2cl •  
Cloudberry liqueur 2cl • Espresso 

8,50

LOCAL ART GELATO ICE CREAMS • L,G 
Lemon-licorice     , Vanilla,  

Caramel&salty nut and Chocolate

LOCAL ART GELATO  
RASPBERRY SORBET • M,G

1 SCOoP 5,00 • 2 SCOoPS 9,00 • 3 SCOoPS 13,00

for children
All meals include small green salad with melon 

FRIED VENDACE OR LAMB MEATBALLS • L,G
with mashed potatoes 

 7,50

FRIED CHICKEN FILLET, COUNTRY-STYLE  
FRENCH FRIES AND KETCHUP • M,G

8,90

All dishes are served with house bread. More information of ingredients  
that may cause allergies or intolerances from our staff. 

snacks
VENDACE BASKET • L

Crispy fried vendace with dill sour cream
12,50

LOADED FRIES • L,G
Country-style french fries, cheddar sauce,  

bacon crumble and bell pepper&jalapeño jam
8,50 

starters
SOUP • L,G

Chantarelle soup with sherry & nut mousse
12,00 / 15,50

SNAILS
Snails with blue cheese au gratin and  

house seed bread
13,50 

GREEN SALAD • M,G
Crunchy iceberg lettuce and herb salad, cucumber,  

cherry tomato, pickled red onion, herb oil with  
sunflower and pumpkin seeds

8,50

TASTE ASSORTMENT 
choose one or more as a starter or a snack:

Local dill vendaces with egg tartar • M,G
Chicken pastrami (FI) and roasted  

granulated garlic & chili sesame oil • M,G
Pickled zucchini, cauliflower and bell pepper,  

herb & yoghurt dip • L,G
Thyme marinated organic shiitake mushrooms  

with sunflower seed pesto • L,G
Local gouda cheese with  

cranberry & honey jelly • L,G 
5,50/PCS

WHOLE ASSORTMENT
15,00 AS A STARTER  •  29,50 FOR SHARING

ALBA À LA CARTE


