
BUFFET

cocktail
Kylmäsavulohileipäsiä Alban mallasleivästä ja  

Martinmäen kylmäsavulohesta • L

Aurinkokuivattu tomaatti-mozzarellaleipäsiä patongista • L

Kinkku-suolapähkinämoussella täytettyjä ruisnappeja • L

Pieniä fetajuusto-pinaattipiiraspaloja • L

Runsas hedelmävati leikattuja hedelmiä • M, G

Marja-suklaatrifle • L

30,50 €/hlö

Kahvi 3,00 €/hlö

 
Alkaen 15 henkilön ryhmä

L= laktoositon  •  M = maidoton  •  G = gluteeniton



BUFFET

salaatti
Savumuikku-kananmunasalaatti • L, G

Kananpoika-lempeä chili-pastasalaatti • M

Melonisalaatti ja paistettua Halla-juustoa • L, G

Maalaisperunasalaatti • M, G

Vihersalaattia • M, G

Paahdettuja pähkinöitä ja siemeniä • M, G

Sitruuna-viinietikkakastiketta ja talon salaattikastiketta • M, G

Talon leipävalikoima ja yrttilevitelauta 

jälkiruokana
Sitruunakakku ja raakalakritsavaahto • L, G

31,50 €/hlö

Kahvi 3,00 €/hlö

 
Alkaen 15 henkilön ryhmä

L= laktoositon  •  M = maidoton  •  G = gluteeniton



BUFFET

vegaani
alkuruokana

Marinoituja meloneja ja rucolaa • M, G

Tomaatti-mansikka-basilikasalaattia ja paahdettuja kikherneitä • M, G

Caesar-salaattia ja leipäkrutonkeja • M

Cavi-art mousse-ruisnappeja • M

Marinoituja kauden kasviksia • M, G

Vihersalaattia • M, G

Paahdettuja pähkinöitä ja siemeniä • M, G

Yrttiöljyä ja talon salaattikastiketta • M, G

Talon leipä- ja levitevalikoima • L 

pääruokana
Kylmäsavustettua tofua ja munakoisoa herkkusienikastikkeella • M, G

Paahdettua perunaa ja tahinia auringonkukansiemenistä • M, G  

jälkiruokana
Suklaamoussekakkua ja vadelmahilloketta • M, G

39,50 €/hlö

Kahvi 3,00 €/hlö

Alkaen 20 henkilön ryhmä
M = maidoton  •  G = gluteeniton



buffet ranta
alkuruokana

Katajanmarjasilakkaa, sitruunamajoneesia, kananmunaa ja  
marinoitua punasipulia • M, G

Rantamäen savumuikku-perunasalaattia • M, G

Kalkkuna-pastasalaattia • M

Mummonkurkkuja ja rakuunapikkeliporkkanoita • M, G

Jogurttikastikkeella marinoitua kukkakaalia ja paahdettuja kurpitsansiemeniä • L, G

Vihersalaattia • M, G

Paahdettuja pähkinöitä ja siemeniä • M, G

Talon leipä- ja levitevalikoima 

pääruokana
Uunilohta (NO), ranskankermaa, paksoi-kaalia ja pinaattia • L, G

Kananpojan paistileikkeitä savupaprikakastikkeessa • L, G (FI)

Paistettua kesäkurpitsaa, sesongin kaalia ja kirsikkatomaatteja • M, G

”Lyttypottuja” ja ruskistettua voita • L, G

jälkiruokana
Mustikkapannacotta ja ruiscrumblea • L

45,50 €/hlö

Kahvi 3,00 €/hlö

Alkaen 20 henkilön ryhmä
L= laktoositon  •  M = maidoton  •  G = gluteeniton  •  FI = suomalainen liha



buffet alba
alkuruokana

Sillikaviaaria ja kananmunaa • M, G

Rantamäen savumuikkumoussea ruissipseillä • L

Naudan paistileikkelettä (FI) ja piparjuurimajoneesia • M, G

Lohi-Caesarsalaattia • M

Herkkusienisalaattia • M, G

Kvinoa-kirsikkatomaatti-kurkkusalaattia • M, G

Halla-juustoa ja meloni-rypälesalaattia • L, G

Vihersalaattia • M, G

Paahdettuja pähkinöitä ja siemeniä • M, G

Sinappista salaattikastiketta ja sitrusvinegrettiä • M, G

Talon leipä- ja levitevalikoima • L

pääruokana
Loisteella paistettua siikaa ja fenkoli-porkkana-valkoviinihilloketta • L, G

ja

Paahdettua porsaan sisäfilettä (FI) ja mallaskastiketta • L

Juustoperunapaistosta • L, G ja paahdettuja sesongin juureksia • M, G  

jälkiruokana
Mansikka-valkosuklaa-tuorejuustokakku • L, G

55,00 €/hlö

Kahvi 3,00 €/hlö

Alkaen 20 henkilön ryhmä
L= laktoositon  •  M = maidoton  •  G = gluteeniton  •  FI = suomalainen liha


