
ALBAN  
JOULUBUFFET 48 € 
Kirjolohenmätiä, sipulia ja smetanaa L,G 
Ginisilliä M,G 
Sinappisilakoita M,G 
Jääkellarin lohta ja Hovimestarinkastiketta M,G 
Martinmäen lämminsavulohiterriiniä L,G 
Miedosti savustettua kalkkunanrintaa ja  
päärynächutney M,G 
Kasvispyöryköitä yrttimarinoituna M,G 
Metsäsienisalaattia L,G 
Waldorfin salaattia M,G 
Rosollia M,G ja jogurttikastiketta L,G 
Balsamicomarinoituja kirsikkatomaatteja M,G 
Fenkolikurkkua M,G 
Vihreää salaattia M,G 
Höyrytettyä perunaa M,G 
Leipälajitelma 

Joulukinkkua ja  
Alban sinappia L,G 
Karjalanpaistia M,G 
Peruna-, porkkana- ja  
lanttulaatikkoa L,G 

Taatelikakkua L 
Valkosuklaamoussea VL,G 
Kirsikka-portviinihilloketta M,G 
Pipareita M, suklaakonvehteja ja  
marmeladeja M,G

Varattavissa yli 30 hengen ryhmille.

JOULUMENU 46 €
PÖYTIINTARJOILTUNA
ALKURUOKANA Alban makulajitelma jaettavana:
Kylmäsavustettua haukimoussea ja  
Jyväshampun hamppulastuja L 
Ilmakuivattua härkää(FI) ja auringonkukansiemenpestoa L,G 
Pikkelöityjä metsäsieniä ja sipulia, voipapupyreetä VEG,G 
Jukolan Aito Cheddar Vintage ja Ahotuvan tyrnihyytelöä L,G 
Paahdettuja cashewpähkinöitä ja  
mustavalkosipulituorejuustoa L,G 
Talon leipää

PÄÄRUOKA
LOHI L,G 
Paistettua lohta, kantarellikastiketta, punajuuripyrettä,  
vihreitä vihanneksia ja paahtovoilla maustettuja lyttypottuja 
tai
KASVIS VEG,G 
Linssikroketteja, tuoreyrttikastiketta, voipapupyreetä,  
vihreitä vihanneksia ja paahdettua perunaa 
tai
POSSU L,G 
Glaseerattuja porsaan pikkupaisteja, Ahotuvan hunaja- 
ryytisinappikastiketta, haudutettua punakaalia ja  
Keisarinna-juustolla kuorrutettua röstiperunaa 

JÄLKIRUOKA
SUKLAAMOUSSEKAKKU VEG,G 
Vegaani talon suklaamoussekakku ja  
portviinillä maustettua kirsikkahilloketta

JOULUN MAKUJA ALBASSA

Ahlmaninkatu 4, 40100 Jyväskylä
Puh +358 14 636 311 • info@hotellialba.fi • www.hotellialba.fi

Alban  Joululounastarjolla  Joulubuffet arkisin  7.–22.12.2026 klo 11-15

VARAA  HERKULLISETpikkujoulu- ruokailutAlban näköalaravintolaan, 
Clubi-kabinettiin 20–45 hlöä  
tai saunatiloihin 10–12 hlöä  yksityistilaisuutena.


