
Menu Rento
Menu Casual

36€  

CAESARSALAATTI • CAESAR SALAD • L
Klassinen Caesarsalaatti talon leipäkrutongeilla 
Classical Caesar salad with house bread croutons

MUIKKU • VENDACE • L
Voissa paistettuja ruisjauhotettuja muikkuja, tillismetanaa,  
mummonkurkkua, paistettua sitruunaa ja perunamuusia  

Rye-breaded fried vendaces, dill sour cream, pickled cucumbers,  
fried lemon and mashed potatoes

TAI • OR

KARITSA • LAMB • L,G
Karitsan jauhelihapyöryköitä (FI), cappuccinokastiketta,  

ratatouillea ja perunamuusia  
Lamb meatballs, cappuccino sauce, ratatouille and mashed potatoes  

JÄÄTELÖKAHVI • ICE CREAM WITH COFFEE
Pallo vaniljajäätelöä ja espresso-kahvia 
Scoop of vanilla ice cream and espresso

M = maidoton dairy free  •  L = laktoositon lactose free  •  VL = vähälaktoosinen low lactose  •  G = gluteeniton gluten free  
VEG = vegaani vegan  •  FI = suomalaista lihaa Finnish meat



M = maidoton dairy free  •  L = laktoositon lactose free  •  VL = vähälaktoosinen low lactose  •  G = gluteeniton gluten free  
VEG = vegaani vegan  •  FI = suomalaista lihaa Finnish meat  •  SE = ruotsalaista lihaa Finnish meat

Menu aalto
Menu wave

45€  

KEITTO • SOUP
Kantarellikeittoa ja sherry-pähkinämoussea

Chantarelle soup with sherry & nut mousse

LOHI • SALMON • L,G
Paistettua lohta, ruohosipuli-kananmunatartaria,  

paahdettuja kirsikkatomaatteja, vihreitä vihanneksia ja röstiperunaa
Smoked salmon, chive & egg tartar, roasted cherry tomatoes,  

green vegetables and hash browns

TAI • OR

POSSU • PORK • L,G
Glaseerattua porsaan pikkupaistia (FI), vadelma-balsamicokastiketta,  

porkkanapyreetä ja vuohenjuustolla kuorrutettua röstiperunaa 
Glazed pork roast, raspberry & balsamic sauce, carrot purée  

and hash browns with goat cheese au gratin     

BROWNIE • L
Tummasuklaabrownie, kuningatarkastiketta ja kermavaahtoa 

Dark chocolate brownie, berry sauce and whipped cream  



Menu ilta
Menu Evening 

52€

ALBAN MAKULAJITELMA • TASTE ASSORTMENT
Rantamäen tillimuikkuja ja kananmunatartaria M,G 

Local dill vendaces with egg tartar

Kananpoikapastramia ja paahdettua valkosipulirouhe-chili-seesamiöljyä M,G 
Chicken pastrami and roasted granulated garlic & chili sesame oil

Pikkelöityä kesäkurpitsaa, kukkakaalia ja paprikaa, yrtti-jogurttidippi L,G 
Pickled zucchini, cauliflower and bell pepper, herb & yoghurt dip 

Timjamimarinoituja luomusiitakesieniä ja pestoa auringonkukansiemenistä L,G
Thyme marinated organic shiitake mushrooms with sunflower seed pesto  

Keisarinna-juustoa ja Ahotuvan karpalo-hunajahyytelöä L,G
Local gouda cheese with cranberry & honey jelly  

SIIKA • WHITEFISH • L,G
Loisteella paistettua siikaa, kantarellikastiketta,  

vihreitä vihanneksia, porkkanapyreetä ja kesäperunaa 
Glow-fried whitefish, chantarelle sauce, green vegetables,  

carrot purée and season’s potatoes

TAI • OR

PIHVI • STEAK
Pariloitu 170g rotukarjan ulkofileepihvi (FI), punaviini- ja  
bearnaise-kastiketta, juusto-sipulipiirakka ja kasvisvarras 

Fried beef tenderloin, red wine-and bearnaise sauce,  
cheese-onion pie and vegetable skewer     

PANNACOTTA • PANNA COTTA • L,G
Mustikkapannacotta ja paahdettua valkosuklaata 
Blueberry panna cotta with roasted white chocolate

M = maidoton dairy free  •  L = laktoositon lactose free  •  VL = vähälaktoosinen low lactose  •  G = gluteeniton gluten free  
VEG = vegaani vegan  •  FI = suomalaista lihaa Finnish meat


