
Menu Rento
Menu Casual

37€  

ALBAN MAKULAJITELMA • TASTE ASSORTMENT
Rantamäen savumuikkumoussea ja talon mallasleipää L 

Local smoked vendace mousse and house malt bread 

Katkarapusalsaa ja perunalastuja L,G 
Shrimp salsa and potato chips

Ohelanaukeen härkämakkaraa ja Alban kotisinappia L,G
Local beef sausage and house mustard

Pikkelöityjä metsäsieniä ja omena-voipapupyreetä L,G 
Pickled forest mushrooms and apple & butter bean purée 

Paahdettuja manteleita ja suolapähkinätuorejuustoa, Ahotuvan hunajaa L,G
Roasted almonds and peanut butter cream cheese, local honey  

Kolatun brie-juustoa ja vadelmakastiketta L,G
Local brie cheese with raspberry sauce 

MUSTAJUURIKEITTO • BLACK SALSIFY SOUP • L,G
Crèmekeitto mustajuuresta, perunasta ja Koskenlaskija-juustosta, 

mustavalkosipulikastiketta ja pekonimurua 
Crème soup with black salsify, potato and processed cheese,  

black garlic sauce and bacon crumble 

KAHVIA/TEETÄ JA  
PALLO ART GELATO JÄÄTELÖÄ TAI SORBETTIA

Coffee or tea and a scoop of Art Gelato ice cream or sorbet

M = maidoton dairy free  •  L = laktoositon lactose free  •  VL = vähälaktoosinen low lactose  •  G = gluteeniton gluten free  
VEG = vegaani vegan  •  FI = suomalaista lihaa Finnish meat



M = maidoton dairy free  •  L = laktoositon lactose free  •  VL = vähälaktoosinen low lactose  •  G = gluteeniton gluten free  
VEG = vegaani vegan  •  FI = suomalaista lihaa Finnish meat  •  SE = ruotsalaista lihaa Finnish meat

Menu rusko
47€  

ALBAN MAKULAJITELMA • TASTE ASSORTMENT
Rantamäen savumuikkumoussea ja talon mallasleipää L 

Local smoked vendace mousse and house malt bread 

Katkarapusalsaa ja perunalastuja L,G 
Shrimp salsa and potato chips

Pikkelöityjä metsäsieniä ja omena-voipapupyreetä L,G 
Pickled forest mushrooms and apple & butter bean purée 

Paahdettuja manteleita ja suolapähkinätuorejuustoa, Ahotuvan hunajaa L,G
Roasted almonds and peanut butter cream cheese, local honey  

LOHI • SALMON • L,G
Miedosti savustettua lohta, appelsiini-tartarkastiketta,  

lehtikaalia, paahdettua perunaa ja juureksia
Mildly smoked salmon, orange tartar sauce, kale,  

roasted potato and root vegetables

TAI • OR

KANA • CHICKEN • L,G (FI)
Sitruunatuorejuustolla täytetty maissipaneroitu kananpojanrintafilee,  

kirsikkatomaattikastiketta, paistettua kukkakaalia, kurpitsaa ja perunaa 
Corn-breaded chicken breast fillet stuffed with lemon cream cheese,  

cherry tomato sauce, fried cauliflower, pumpkin and potato    

KÖYHÄT RITARIT • FRENCH TOAST • L, SAA/AVAILABLE G
Vadelmakastiketta ja kermavaahtoa 
Raspberry sauce and whipped cream  



Menu ilta
Menu Evening 

51€

MUSTAJUURIKEITTO • BLACK SALSIFY SOUP • L,G
Crèmekeitto mustajuuresta, perunasta ja Koskenlaskija-juustosta,  

mustavalkosipulikastiketta ja pekonimurua 
Crème soup with black salsify, potato and processed cheese,  

black garlic sauce and bacon crumble  

SIIKA • WHITEFISH • L,G
Paahdettua siikaa, lakkakastiketta, valkoviinissä ja voissa haudutettua purjoa ja timjamiperunaa 

Roasted whitefish, cloudberry sauce, leek braised in white wine and butter, thyme potatoes

TAI • OR

PIHVI • STEAK • L,G (FI)
Pariloitu 170g härän ulkofileepihvi, Alban punaviinikastiketta, pestouunitomaatti,  

balsamicosipuleita ja juustoperunapaistosta
Fried beef sirloin, red wine sauce of the house, baked tomato with pesto,  

balsamic onions and cheese potato casserole     

MUSTAHERUKKAMOUSSE • BLACKCURRANT MOUSSE • VEG,G
Sitruunakakkua ja valkosuklaakastiketta 

Lemon cake and white chocolate sauce

M = maidoton dairy free  •  L = laktoositon lactose free  •  VL = vähälaktoosinen low lactose  •  G = gluteeniton gluten free  
VEG = vegaani vegan  •  FI = suomalaista lihaa Finnish meat


